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torty stodki stot

PIEKARNIA - CUKIERNIA

Zagrodnicza




Torty weselne i stodki
stot

Zadbaj o stodkie
wspomnienia w dniu
swojego Slubu!
Oferujemy eleganckie,
recznie wykonane torty
weselne oraz bogato
zdobione stodkie stoty,
ktore zachwycg zarowno
smakiem, jak i
wygladem.
Tworzymy kompozycje
dopasowane do stylu
uroczystosci — od
klasycznych po
nowoczesne.
Skontaktuj sie z nami,
a razem stworzymy
wyjatkowag oprawe na
ten najwazniejszy dzien!
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waga tortu

Jak oszacowad gramaturg
tortu wescelnego ?

Sugerujemy porcj¢e o wadze
1502 na osobg¢

dostawa

Dostarczamy torty Slubne w
spcecjalnic dostosowanych
samochodach chlodniczych. ktore
zapcwniajg pelne bezpicczenstwo
i SwiczoS¢ wypickow. Kazda
dostawa rcalizowana jest w dniu
uroczystoSci. by tort trafil na
przyjccic w idcalnym stanic.

Na terenie Poznania ofcerujemy
darmowqg dostawe. a poza
miastem Koszty wyliczamy
indywidualnic — wedlug liczby
Kilometrow.




TORT SLUBNY NR |

,, FLORYSTVCZNA DELikaTNoSE”

krem w kolorze ecru, recznie
malowane kwiaty

(istnieje mozliwos¢ zmiany kolorystyki tortu )

TORT SLUBNY NR 2

,, ELECANCKA KOKARDA"

krem w kolorze ecru,
wykonczenie w stylu zamsz,
recznie robiona kokarda

(istnieje mozliwos¢ zmiany kolorystyki tortu )




TORT SLUBNY NR 3

,, BETON | Rozn™

krem maslany imitujgcy beton
architektoniczny,
recznie robiona roza

(istnieje mozliwos¢ zmiany kolorystyki tortu )

TORT SLUBNY NR 4

,,MooN ELEGANCE”

krem w kolorze ecru,

pierwsze pietro wykoriczone w
stylu sun naked,

drugie pietro falbanka z
papieru waflowego

(istnieje mozliwos¢ zmiany kolorystyki tortu )




TORT SLUBNY NR 5

,, SEONECZNA Rapsopin™

falbanki z papieru waflowego,
krem maslany,
réza z papieru waflowego

(istnieje mozliwos¢ zmiany kolorystyki tortu)

TORT SLUBNY NR 6

,, DELIKATNOSC™

krem w kolorze ecru,

pierwsze pietro o delikatnej,
teksturalnej fakturze,
przypominajgcej naturalng
tkanine,

drugie pietro misterne falbanki
z papieru waflowego,

kwiat z papieru waflowego

(istnieje mozliwos¢ zmiany kolorystyki tortu )




TORT SLUBNY NR /

DI FANTAZIA"

krem w kolorze ecru,

pierwsze pietro o delikatnej,
teksturalnej fakturze,
przypominajacej naturalng
tkanine,

drugie pietro misterne falbanki
z papieru waflowego,

kwiat z papieru waflowego

(istnieje mozliwos¢ zmiany kolorystyki tortu )

TORT SLUBNY NR 8

,,SUN NAkED”

tort pietrowy w stylu
naturalnej elegancji, krem w
kolorze ecru subtelnie tgczy
sie z jasnobrgzowym
biszkoptem, tworzac ciepta,
organiczng catosc¢, catosc
zwienczona swiezymi owocami
I listkami miety

(istnieje mozliwos¢ zmiany kolorystyki tortu)




TORT SLUBNY NR 10

, BLACK NAkED"

tort o gtebokim, czekoladowym
odcieniu, emanujacy
rustykalnym urokiem i
elegancjg, warstwy puszystego,
ciemnego biszkoptu przetozone
kremem w kolorze ecru tworzg
kontrastujgcg i apetyczng
kompozycje, na kazdej
kondygnacji obficie utozone
Swieze sezonowe owoce-
wprowadzajg lekkosc i
naturalny, letni akcent

TORT SLUBNY NR 9

,, WHITE NARED"

tort pietrowy w stylu
naturalnej elegancji, krem w
kolorze ecru subtelnie tgczy
sie z jasnobrgzowym
biszkoptem, tworzac ciepta,
organiczng catosc¢, catosc
zwienczona swiezymi owocami
I listkami miety




SMAKI TORTOW

TRUSKAWKOWA MELA

biszkopt, Smietana z musem truskawkowym,

WISNIOWA MELA

biszkopt  czekoladowy, S$mietana z musem
wiSniowym, wiSnie,

TIRAMISU

biszkopt czekoladowy, Smietana z musem tiramisu,
biszkopciki nasgczone w kawie z amaretto,

TRUSKAWKOWY

biszkopt waniliowy lub czekoladowy, Smietana z
truskawkami

WISNIOWY

biszkopt czekoladowy, Smietana z wiSniami

ORZECHOWY

biszkopt, Smietana z pastg z orzechéw laskowych

MIGDALOWY

biszkopt, Smietana o smaku migdatowym, ptatki
migdatowe

MALINOWA MELA

WHITE NAKED

biszkopt, Smietana z serkiem mascarpone i biatg
czekoladg, owoce sezonowe

biszkopt, Smietana z musem malinowym, maliny,

GRUSZKOWY

biszkopt, Smietana z musem gruszkowym, gruszki,
ananasy,

WIELOOWOCOWY

biszkopt waniliowy lub czekoladowy, Smietana z
owocami sezonowymi

MALINOWY

biszkopt waniliowy lub czekoladowy, $mietana z
malinami

BRZDACOWY

biszkopt, $mietana z dodatkiem kakao i wisni

ROYAL

biszkopt czekoladowy, $mietana z czekoladg i
widniami, chrupka czekoladowa

PARYS

biszkopt czekoladowy, $mietana z czekoladg i
wiSniami

BLACK NAKED

biszkopt czekoladowy, Smietana z serkiem
mascarpone i bialg czekoladg, owoce sezonowe



aranzacja

Naszce stodkic stoly to
polaczenic smaku i stylu.
Ofcrujemy starannic
przygotowanc zestawy wypickow
i deserow: mini tarty. cake
popsy. babccezki. bezy i desery w
Kubcczkach,

Kazda kompozycja jest
dopasowana do charakteru
uroczystosci.

Zapewniamy spojng aranzacjc.
najwyzszej jakoSci skladniki oraz
mozliwoS¢ personalizaci
kolorystyki i dekoracji.



CAKE POPS

stodkosci na patyku w
czekoladowej polewie do
wyboru smak:

e kokosowy

o czekoladowy

MINI EKLER

lekki i smukty mini ekler na
bazie aromatycznego ciasta
parzonego, wnetrze
wypetnione aksamitnym
kremem
maslano-budyniowym,
dopetnione subtelng polewg




PTYS PISTACJOWY

delikatna, ztocista skorupka z
ciasta parzonego, lekko
chrupigca na zewnatrz i
puszysta w srodku,
wypetniony aksamitnym
kremem pistacjowym,
posypane posiekanymi
pistacjami

PTYS 7 BITA SMIETANA

ptys pieczony z delikatnego
ciasta parzonego, ztocista,
lekko chrupigca skorka i
miekkie wnetrze, kazdy ptys
jest recznie nadziewany
puszysta bitg Smietang, catosc
zdobi drobna dekoracja

z swiezych owocow




MINI TIRAMISU

delikatna monoporcja tiramisu
— biszkoptowa podstawa
delikatnie nasgczona espresso,
na ktorej osadzona jest
aksamitna masa mascarpone

z kremowg konsystencja.
Catosc¢ udekorowana cieniutkg
warstwg kakao, nadajaca
klasycznego, wtoskiego
charakteru

GRUSZKOWY FONDUE-CAKE

elegancka, okragta
monoporcja na spodzie
biszkoptowym, z aksamitnym
musem gruszkowym na fondie
— lekka konsystencja,
delikatnie owocowy aromat




BABECZKA CZEKOLADOWA

babeczka na chrupigcym,
maslanym spodzie,
wypetniona aksamitnym
kremem czekoladowym,
wykonczona czekoladowg

posypka

BROWNIE

niewielkie, intensywnie
czekoladowe kosteczki
brownie o wilgotnej, w srodku
chrupig kawatki orzechow
wtoskich, dodajac przyjemnej
tekstury, catos¢ dopetnia
dekoracyjna porcja kremu
czekoladowego




BABECZKA ORZECHOWA

babeczka na chrupigcym,
maslanym spodzie,
wypetniona orzechami
wtoskimi i arachidowymi w
karmelu

BABECZKA PISTACJOWA

babeczka na chrupigcym,
maslanym spodzie,
wypetniona aksamitnym
kremem pistacjowym,
wykonczona pistacjowg

posypka




MINI TARTALETKA
MALINOWA

delikatna, krucha tartaletka
wypetniona aksamitnym
musem malinowym z subtelng
dekoracja z dwoch rodzajow
kremu: Smietankowego

i malinowego, catos¢
dopetniajg drobne,
liofilizowane kawatki malin,
ktére dodajg lekkosci

i koloru

MINI TARTALETKA CYTRYNOWA

mata, elegancka tartaletka

z kruchego ciasta, wypetniona
orzezwiajacym kremem
cytrynowym zwienczona
puszysta, przypalang bezg
wtoska, ktéra nadaje jej
subtelnej stodyczy

i wyjatkowego wygladu




MINI DESER
PANNA COTTA

aksamitna, waniliowa panna
cotta w eleganckim wydaniu,
podana na delikatnym spodzie

z ciasteczek, wykonczona
owocowym musem malinowym,
ktory przetamuje stodycz deseru
orzezwiajaca nuta,

subtelna, lekka i ponadczasowa

MINI DESER
PANNA COTTA PISTACJOWA

panna cotta o wyjgtkowo
kremowej konsystencji

I intensywnym smaku
prazonych pistacji, podana na
cienkim ciasteczkowym
spodzie i wykoriczona
chrupiaca posypka

z prazonych, siekanych
orzeszkoéw pistacjowych




MINI DESER
PANNA COTTA CZEKOLADOWA

intensywnie czekoladowa
panna cotta o jedwabistej
konsystencji, podana na
delikatnym, ciasteczkowym
spodzie, catos¢ wykonczona
chrupigca posypka z gorzkiej
czekolady, ktéra dodaje
deserowi gtebi i elegancji

MINI DESER
PANNA COTTA MANGO - MARAKUJA

egzotyczny deser w
eleganckiej formie — delikatna,
kremowa panna cotta o smaku
dojrzatego mango, podana

w stylowych porcjach,
wykonczony warstwg
intensywnej zelki z marakui,
petnej naturalnych pestek,
ktére dodajg tekstury i
charakteru
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CIASTKA KOKTAJLOWE

ciastka koktajlowe
przygotowujemy pokrojone na
bankietowe porcje, oferujemy:
e sernik z wisnig
e kostka owocowa z galaretka
kostka czekoladowa
kostka tiramisu
kostka gruszkowa
jabtecznik

MINI BEZA

beza z kremem smietankowym
Z mascarpone i owocami
sezonowymi
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508 661 586
508 104 276
DK zagrodnicza@zagrodnicza.pl

@ www.zagrodnicza.pl

W naszej pracowni powstajg nie tylko autorskie
kompozycje tortow slubnych tworzone na
indywidualne zamdwienie, ale takze efektowne
i réznorodne stodkie stoty, ktére zachwycajg
zaréwno smakiem, jak i wyglagdem. Wspolnie z
Parg Mtodg projektujemy tort, ktéry idealnie
odzwierciedla styl i charakter Waszego wesela.
Dobieramy nie tylko smak i dekoracje tortu, ale
rowniez jego kolorystyke, forme oraz wielkos¢
- tak, aby perfekcyjnie wpisywat sie w Waszg
wizje i odpowiadat liczbie gosci.

Porcje planujemy z uwzglednieniem
odpowiednich proporcji: od 150 do 170 g na
osobe, co gwarantuje satysfakcjonujgca ilosc
dla kazdego.

Nasze stodkie stoty to kompozycje petne
réznorodnych smakow i tekstur — od
klasycznych po nowoczesne desery, ktore
tworzymy z pasjg i dbatoscig o kazdy detal.
Dzieki temu stoét stodkosci staje sie nie tylko
pyszny, ale i piekng ozdobg Waszego przyjecia.
Tworzymy z sercem i zaangazowaniem - z
mysla o tym, by Wasz tort i stodki stot byty tak
wyjatkowe, jak ten niepowtarzalny dzien.
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	oferta weselna
	Torty weselne i słodki stół
	torty weselne
	waga tortu
	dostawa

	Tort ślubny nr 1
	„Florystyczna Delikatność”
	krem w kolorze ecru, ręcznie malowane kwiaty
	( istnieje możliwość zmiany kolorystyki tortu )



	Tort ślubny nr 2
	$399
	„Elegancka Kokarda”
	krem w kolorze ecru, wykończenie w stylu zamsz, ręcznie robiona kokarda
	( istnieje możliwość zmiany kolorystyki tortu )




	Tort ślubny nr 3
	„Beton i Róża”
	krem maślany imitujący beton architektoniczny, ręcznie robiona róża
	( istnieje możliwość zmiany kolorystyki tortu )



	Tort ślubny nr 4
	$399
	„Moon Elegance”
	krem w kolorze ecru,  pierwsze piętro wykończone w stylu sun naked,  drugie piętro falbanka z papieru waflowego
	( istnieje możliwość zmiany kolorystyki tortu )




	Tort ślubny nr 5
	„Słoneczna Rapsodia”
	falbanki z papieru waflowego, krem maślany, róża z papieru waflowego
	( istnieje możliwość zmiany kolorystyki tortu )



	Tort ślubny nr 6
	$399
	„Delikatność”
	krem w kolorze ecru,  pierwsze piętro o delikatnej, teksturalnej fakturze, przypominającej naturalną tkaninę, drugie piętro misterne falbanki z papieru waflowego, kwiat z papieru waflowego
	( istnieje możliwość zmiany kolorystyki tortu )




	Tort ślubny nr 7
	„Biała Fantazja”
	krem w kolorze ecru,  pierwsze piętro o delikatnej, teksturalnej fakturze, przypominającej naturalną tkaninę, drugie piętro misterne falbanki z papieru waflowego, kwiat z papieru waflowego
	( istnieje możliwość zmiany kolorystyki tortu )



	Tort ślubny nr 8
	$399
	„sun naked”
	tort piętrowy w stylu naturalnej elegancji, krem w kolorze ecru subtelnie łączy się z jasnobrązowym biszkoptem, tworząc ciepłą, organiczną całość, całość zwieńczona świeżymi owocami i listkami mięty
	( istnieje możliwość zmiany kolorystyki tortu )




	Tort ślubny nr 9
	„white naked”
	tort piętrowy w stylu naturalnej elegancji, krem w kolorze ecru subtelnie łączy się z jasnobrązowym biszkoptem, tworząc ciepłą, organiczną całość, całość zwieńczona świeżymi owocami i listkami mięty


	Tort ślubny nr 10
	$399
	„Black naked”
	tort  o głębokim, czekoladowym odcieniu, emanujący rustykalnym urokiem i elegancją, warstwy puszystego, ciemnego biszkoptu przełożone kremem w kolorze ecru tworzą kontrastującą i apetyczną kompozycję, na każdej kondygnacji obficie ułożone świeże sezonowe  owoce– wprowadzają lekkość i naturalny, letni akcent



	SMAKI TORTÓW
	TRUSKAWKOWA MELA
	MALINOWA MELA
	WIŚNIOWA MELA
	GRUSZKOWY
	TIRAMISU
	WIELOOWOCOWY
	TRUSKAWKOWY
	MALINOWY
	WIŚNIOWY
	BRZDĄCOWY
	ORZECHOWY
	ROYAL
	MIGDAŁOWY
	PARYS
	WHITE NAKED
	BLACK NAKED

	słodki stół
	aranżacja

	Cake pops
	słodkości na patyku w czekoladowej polewie do wyboru smak:
	kokosowy
	czekoladowy

	mini ekler
	lekki i smukły mini ekler na bazie aromatycznego ciasta parzonego,  wnętrze wypełnione aksamitnym kremem maślano‑budyniowym, dopełnione subtelną polewą
	$399

	ptyś pistacjowy
	delikatna, złocista skorupka z ciasta parzonego, lekko chrupiąca na zewnątrz i puszysta w środku, wypełniony aksamitnym kremem pistacjowym, posypane posiekanymi pistacjami

	ptyś z bitą śmietaną
	ptyś pieczony z delikatnego ciasta parzonego, złocista, lekko chrupiąca skórka i miękkie wnętrze, każdy ptyś jest ręcznie nadziewany puszystą bitą śmietaną, całość zdobi drobna dekoracja  z świeżych owoców
	$399

	Gruszkowy Fondue-cake
	elegancka, okrągła monoporcja na spodzie biszkoptowym, z aksamitnym musem gruszkowym na fondie — lekka konsystencja, delikatnie owocowy aromat

	mini tiramisu
	delikatna monoporcja tiramisu — biszkoptowa podstawa delikatnie nasączona espresso, na której osadzona jest aksamitna masa mascarpone z kremową konsystencją. Całość udekorowana cieniutką warstwą kakao, nadającą klasycznego, włoskiego charakteru
	$399

	brownie
	niewielkie, intensywnie czekoladowe kosteczki brownie o wilgotnej, w środku chrupią kawałki orzechów włoskich, dodając przyjemnej tekstury, całość dopełnia dekoracyjna porcja kremu czekoladowego

	babeczka czekoladowa
	babeczka na chrupiącym, maślanym spodzie, wypełniona aksamitnym kremem czekoladowym, wykończona czekoladową posypką
	$399

	babeczka pistacjowa
	babeczka na chrupiącym, maślanym spodzie, wypełniona aksamitnym kremem pistacjowym, wykończona pistacjową posypką

	babeczka orzechowa
	babeczka na chrupiącym, maślanym spodzie, wypełniona orzechami włoskimi i arachidowymi w karmelu
	$399

	mini tartaletka malinowa
	delikatna, krucha tartaletka wypełniona aksamitnym musem malinowym z subtelną dekoracją z dwóch rodzajów kremu: śmietankowego  i malinowego, całość dopełniają drobne, liofilizowane kawałki malin, które dodają lekkości  i koloru

	mini tartaletka cytrynowa
	mała, elegancka tartaletka  z kruchego ciasta, wypełniona orzeźwiającym kremem cytrynowym zwieńczona puszystą, przypalaną bezą włoską, która nadaje jej subtelnej słodyczy i wyjątkowego wyglądu
	$399

	mini deser panna cotta
	aksamitna, waniliowa panna cotta w eleganckim wydaniu, podana na delikatnym spodzie  z ciasteczek, wykończona owocowym musem malinowym, który przełamuje słodycz deseru orzeźwiającą nutą,  subtelna, lekka i ponadczasowa

	mini deser panna cotta pistacjowa
	panna cotta o wyjątkowo kremowej konsystencji  i intensywnym smaku prażonych pistacji, podana na cienkim ciasteczkowym spodzie i wykończona chrupiącą posypką  z prażonych, siekanych orzeszków pistacjowych
	$399

	mini deser panna cotta czekoladowa
	intensywnie czekoladowa panna cotta o jedwabistej konsystencji, podana na delikatnym, ciasteczkowym spodzie, całość wykończona chrupiącą posypką z gorzkiej czekolady, która dodaje deserowi głębi i elegancji

	mini deser panna cotta mango - marakuja
	$399
	egzotyczny deser w eleganckiej formie – delikatna, kremowa panna cotta o smaku dojrzałego mango, podana  w stylowych porcjach, wykończony warstwą intensywnej żelki z marakui, pełnej naturalnych pestek, które dodają tekstury i charakteru


	mini beza
	beza z kremem śmietankowym z mascarpone i owocami sezonowymi

	ciastka koktajlowe
	ciastka koktajlowe przygotowujemy pokrojone na bankietowe porcję, oferujemy:
	sernik z wiśnią
	kostka owocowa z galaretką
	kostka czekoladowa
	kostka tiramisu
	kostka gruszkowa
	jabłecznik
	$399

	TORTY PERSONALIZOWANE I SŁODKI STÓŁ – TWORZONE SPECJALNIE DLA WAS
	508 661 586 508 104 276
	zagrodnicza@zagrodnicza.pl
	www.zagrodnicza.pl

